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S p r z e tS p r z e t



S h a k e r yS h a k e r y

Shaker Shaker -- jest to absolutnie podstawowy jest to absolutnie podstawowy 
sprzsprz ęęęęęęęęt barmat barma ńńńńńńńński sski s łłłłłłłłuuŜąŜąŜąŜąŜąŜąŜąŜący do mieszania cy do mieszania 

napojnapoj óów, ktw, kt óóry wystry wyst ęęęęęęęępuje w trzech puje w trzech 
rodzajach: 3rodzajach: 3 --czczęśęśęśęśęśęśęśęściowy, bostociowy, bosto ńńńńńńńński, ski, 

brazylijski.brazylijski.



S h a k e r   3S h a k e r   3 --c z e s c i o w yc z e s c i o w y

Shaker 3Shaker 3 --czczęśęśęśęśęśęśęśęściowy zostaciowy zosta łłłłłłłł
stworzony pod koniec XIX w. jest stworzony pod koniec XIX w. jest 
najpopularniejszy z wszystkich najpopularniejszy z wszystkich 

trzech, lecz zazwyczaj nie trzech, lecz zazwyczaj nie 
uuŜŜŜŜŜŜŜŜywany na profesjonalnych ywany na profesjonalnych 

zawodach. Posiada, takzawodach. Posiada, tak ŜŜŜŜŜŜŜŜe wade wadęęęęęęęę, , 
ktkt óóra jest zwira jest zwi ąąąąąąąązana z mazana z ma łąłąłąłąłąłąłąłą

powierzchnipowierzchni ąąąąąąąą sitka, co powoduje sitka, co powoduje 
zbyt szybkie rozpuszczanie sizbyt szybkie rozpuszczanie si ęęęęęęęę

lodu, a co za tym idzie lodu, a co za tym idzie 
rozcierozcie ńńńńńńńńczeniem napoju. Skczeniem napoju. Sk łłłłłłłłada ada 

sisięęęęęęęę z pojemnika o pojemnoz pojemnika o pojemno śśśśśśśści od ci od 
0,25 do 0,75 litra, wcze0,25 do 0,75 litra, wcze śśśśśśśśniej niej 

wspomnianego sitka i pokrywki.wspomnianego sitka i pokrywki.



S h a k e r   b o s t o n s k iS h a k e r   b o s t o n s k i

Shaker bostoShaker bosto ńńńńńńńński, nazywany takski, nazywany tak ŜŜŜŜŜŜŜŜe e 
amerykaameryka ńńńńńńńńskim, jest pierwszym skim, jest pierwszym 

sprzsprz ęęęęęęęętem tego typu, kttem tego typu, kt óóry powstary powsta łłłłłłłł w w 
popo łłłłłłłłowie XIX w. w Ameryce. Skowie XIX w. w Ameryce. Sk łłłłłłłłada ada 

sisięęęęęęęę on z dwon z dw óóch czch cz ęśęśęśęśęśęśęśęści ze szklanicy i ci ze szklanicy i 
metalowego pojemnika ze stali nie metalowego pojemnika ze stali nie 

rdzewnej, ktrdzewnej, kt óórego rego śśśśśśśśrednica jest rednica jest 
wiwięęęęęęęększa od ksza od śśśśśśśśrednicy szklanicy. rednicy szklanicy. 
IstniejIstniej ąąąąąąąą taktakŜŜŜŜŜŜŜŜe inne, europejskie e inne, europejskie 

odmiany tego shakera, ktodmiany tego shakera, kt óóre skre sk łłłłłłłładajadająąąąąąąą
sisięęęęęęęę z dwz dw óóch metalowych ch metalowych 

pojemnikpojemnik óów, jak we francuskim, bw, jak we francuskim, b ąąąąąąąąddźźźźźźźź
dwdw óóch szklanych.ch szklanych.



S h a k e r   b r a z y l i j s k iS h a k e r   b r a z y l i j s k i

Shaker brazylijski jest nowoShaker brazylijski jest nowo śśśśśśśściciąąąąąąąą
wwśśśśśśśśrróód shakerd shaker óów. Wyrw. Wyr óóŜŜŜŜŜŜŜŜnia sinia si ęęęęęęęę
z poz po śśśśśśśśrróód pozostad pozosta łłłłłłłłych tym, iych tym, i ŜŜŜŜŜŜŜŜ
momoŜŜŜŜŜŜŜŜe on se on s łłłłłłłłuuŜŜŜŜŜŜŜŜyyćććććććć do mieszania do mieszania 
łłłłłłłłyyŜŜŜŜŜŜŜŜkkąąąąąąąą barowbarow ąąąąąąąą jak i do typowego jak i do typowego 
mieszania. Jego innowacyjnomieszania. Jego innowacyjno śćśćśćśćśćśćśćść
polega na tym, polega na tym, ŜŜŜŜŜŜŜŜe ske sk łłłłłłłłada siada si ęęęęęęęę z z 

metalowego kubka z metalowego kubka z 
wmontowanym na stawmontowanym na sta łłłłłłłłe e 

wewnwewn ęęęęęęęętrznym sitkiem oraz trznym sitkiem oraz 
szczelnej pokrywy.szczelnej pokrywy.



l y zk a   b a r o w al y zk a   b a r o w a
ŁŁŁŁŁŁŁŁyyŜŜŜŜŜŜŜŜka barowa jest kolejnym niezbka barowa jest kolejnym niezb ęęęęęęęędnym dnym 
sprzsprz ęęęęęęęętem dla barmana, kttem dla barmana, kt óóry ma szerokie ry ma szerokie 

zastosowanie. Jednak gzastosowanie. Jednak g łłłłłłłłóównie uwnie u ŜŜŜŜŜŜŜŜywana jest ywana jest 
do mieszania napojdo mieszania napoj óów bezpow bezpo śśśśśśśśrednio w rednio w 

szklance lub szklanicy barmaszklance lub szklanicy barma ńńńńńńńńskiej, bskiej, b ąąąąąąąąddźźźźźźźź
przyrzprzyrz ąąąąąąąądzania shoterdzania shoter óów, czyli drinkw, czyli drink óów w 

warstwowych. Stosowane jest rwarstwowych. Stosowane jest r óówniewnie ŜŜŜŜŜŜŜŜ jako jako 
miarka o pojemnomiarka o pojemno śśśśśśśści od 2,5 do 3 ml, a jeci od 2,5 do 3 ml, a je śśśśśśśśli li 

trzonek zakotrzonek zako ńńńńńńńńczony jest tczony jest t łłłłłłłłuczkiem to mouczkiem to mo ŜŜŜŜŜŜŜŜna na 

nim rozgniatanim rozgniata ćććććććć listki zilistki zi óó łłłłłłłł lublub nasiona. nasiona. 
DDłłłłłłłługougo śćśćśćśćśćśćśćść łłłłłłłłyyŜŜŜŜŜŜŜŜki barowej wynosi od 20 do 30 ki barowej wynosi od 20 do 30 
cm, co umocm, co umo ŜŜŜŜŜŜŜŜliwia swobodne mieszanie w liwia swobodne mieszanie w 

duduŜŜŜŜŜŜŜŜych naczyniach.ych naczyniach.



S z k l a n i c a   b a r o w aS z k l a n i c a   b a r o w a

Szklanica barowa Szklanica barowa -- zwana zwana 
teteŜŜŜŜŜŜŜŜ kubkiem miksowym, kubkiem miksowym, 

jest naczyniem, w jest naczyniem, w 
ktkt óórym przyrzrym przyrz ąąąąąąąądza sidza si ęęęęęęęę

napoje typu straight up, napoje typu straight up, 
czyli bez lodu. czyli bez lodu. 

PojemnoPojemno śćśćśćśćśćśćśćść takiej takiej 
szklanicy powinna szklanicy powinna 

wynosiwynosi ćććććććć ponad 500 ml. ponad 500 ml. 
Naczynie to posiada Naczynie to posiada 

taktakŜŜŜŜŜŜŜŜe dzie dzi óóbek bek 
uu łłłłłłłłatwiajatwiaj ąąąąąąąący nalewanie cy nalewanie 

napojnapoj óóww



M i a r k a   b a r o w aM i a r k a   b a r o w a
Miarka barowa jest niezbMiarka barowa jest niezb ęęęęęęęędnym dnym 

przyrzprzyrz ąąąąąąąądem do odmierzania ilodem do odmierzania ilo śśśśśśśści ci 
danego skdanego sk łłłłłłłładnika drinka. adnika drinka. 

NajczNajczęśęśęśęśęśęśęśęściej spotykane sciej spotykane s ąąąąąąąą miarki miarki 
dwuczdwucz ęśęśęśęśęśęśęśęściowe, to znaczy dwa ciowe, to znaczy dwa 
popo łąłąłąłąłąłąłąłączone ze sobczone ze sob ąąąąąąąą naczynia, z naczynia, z 
ktkt óórych jedno ma dwukrotnie rych jedno ma dwukrotnie 

wiwięęęęęęęększksząąąąąąąą pojemnopojemno śćśćśćśćśćśćśćść. Najcz. Najczęśęśęśęśęśęśęśęściej ciej 
spotykane to 20spotykane to 20 --40 ml, 2540 ml, 25 --50 ml. 50 ml. 

MoMoŜŜŜŜŜŜŜŜemy takemy tak ŜŜŜŜŜŜŜŜe spotkae spotka ćććććććć
jednoczjednocz ęśęśęśęśęśęśęśęściowe miarki o ciowe miarki o 

pojemnopojemno śśśśśśśści 13, 15, 20, 25, 40, 50, ci 13, 15, 20, 25, 40, 50, 
60, 75 ml. Czasem miarki posiadaj60, 75 ml. Czasem miarki posiadaj ąąąąąąąą
podziapodzia łłłłłłłłkkęęęęęęęę od wewnod wewn ęęęęęęęętrznej strony.trznej strony.



S i t k o   b a r o w eS i t k o   b a r o w e
Sitko barowe sSitko barowe s łłłłłłłłuuŜŜŜŜŜŜŜŜy do y do 

odcedzania z lodu drinkodcedzania z lodu drink óów w 
serwowanych straight up, serwowanych straight up, 
ktkt óóre byre by łłłłłłłły przyrzy przyrz ąąąąąąąądzane w dzane w 
szklanicy bramaszklanicy brama ńńńńńńńńskiej lub skiej lub 
shakerze dwuczshakerze dwucz ęśęśęśęśęśęśęśęściowym. ciowym. 
Sitko barowe skSitko barowe sk łłłłłłłłada siada si ęęęęęęęę z z 

okrokr ąąąąąąąągg łłłłłłłłej pej p łłłłłłłłytki ze sali ytki ze sali 
nierdzewnej majnierdzewnej maj ąąąąąąąącej cej 

otwory otoczonej otwory otoczonej 
spiralspiral ąąąąąąąą(spr(spr ęŜęŜęŜęŜęŜęŜęŜęŜynynąąąąąąąą).).



S i t k o   s t o z k o w eS i t k o   s t o z k o w e

Sitko stoSitko sto ŜŜŜŜŜŜŜŜkowe skowe s łłłłłłłłuuŜŜŜŜŜŜŜŜy do y do 
odcedzania z pozostaodcedzania z pozosta łłłłłłłłoośśśśśśśści po ci po 
śśśśśśśświewieŜŜŜŜŜŜŜŜo wycio wyci śśśśśśśśninięęęęęęęętym soku z tym soku z 
owocowoc óów lub innych gw lub innych g ęęęęęęęęstych stych 
sksk łłłłłłłładnikadnik óów, a umieszczane w, a umieszczane 

jest bezpojest bezpo śśśśśśśśrednio nad rednio nad 
naczyniem, w ktnaczyniem, w kt óórym brym b ęęęęęęęędzie dzie 
podawany nappodawany nap óój. Sitko moj. Sitko mo ŜŜŜŜŜŜŜŜe e 
bybyćććććććć metalowe lub nylonowe.metalowe lub nylonowe.



W y ci s k a cz  d o   o w o c o w c y W y ci s k a cz  d o   o w o c o w c y 
t r u s o w y c ht r u s o w y c h

Wyciskacz do owocWyciskacz do owoc óów w 
cytrusowych scytrusowych s łłłłłłłłuuŜŜŜŜŜŜŜŜy do y do 

wyciskania soku, nalewyciskania soku, nale ŜŜŜŜŜŜŜŜy to robiy to robi ćććććććć
mocno przyciskajmocno przyciskaj ąąąąąąąąc tylko brzegi c tylko brzegi 
owocowoc óów i uwaw i uwa ŜŜŜŜŜŜŜŜajająąąąąąąąc by do soku c by do soku 

nie dostanie dosta łłłłłłłły siy si ęęęęęęęę biabia łłłłłłłłe cze częśęśęśęśęśęśęśęści ci 
sksk óórki, ktrki, kt óóre mogre mog ąąąąąąąą spowodowaspowodowa ćććććććć

gorzkawy smak napoju. gorzkawy smak napoju. 
Wyciskacze mogWyciskacze mog ąąąąąąąą byby ćććććććć rręęęęęęęęczne czne 

lub elektrycznelub elektryczne



N o z e   d o   c y t r u s o wN o z e   d o   c y t r u s o w

KaKaŜŜŜŜŜŜŜŜdy barek powinien bydy barek powinien by ćććććććć
wyposawyposa ŜŜŜŜŜŜŜŜony w dwa takie ony w dwa takie 

nonoŜŜŜŜŜŜŜŜe. Ne. NóóŜŜŜŜŜŜŜŜ o go g łłłłłłłładki ostrzu o adki ostrzu o 
dd łłłłłłłługougo śśśśśśśści do 10 cm, ktci do 10 cm, kt óóry ry 

ss łłłłłłłłuuŜŜŜŜŜŜŜŜy do odkrawania sky do odkrawania sk óórek, rek, 
oraz noraz n óóŜŜŜŜŜŜŜŜ zząąąąąąąąbkowany o bkowany o 

dd łłłłłłłługougo śśśśśśśści 15 cm, ktci 15 cm, kt óóry sry s łłłłłłłłuuŜŜŜŜŜŜŜŜy y 
do krojenia na plasterki lub do krojenia na plasterki lub 
czczęśęśęśęśęśęśęśęści. Noci. No ŜŜŜŜŜŜŜŜe takie powinny e takie powinny 
posiadaposiada ćććććććć taktakŜŜŜŜŜŜŜŜe dwuze dwuz ęęęęęęęębnbnąąąąąąąą
kokońńńńńńńńccóówkwkęęęęęęęę, dzi, dzięęęęęęęęki ktki kt óórej rej 
momoŜŜŜŜŜŜŜŜna skrawana skrawa ćććććććć twisty.twisty.



T a r k iT a r k i
NaleNaleŜŜŜŜŜŜŜŜy posiaday posiada ćććććććć dwie dwie 
tarki jedna do ucierania tarki jedna do ucierania 
gaga łłłłłłłłki muszkatoki muszkato łłłłłłłłowej lub owej lub 
czekolady, druga zaczekolady, druga za śśśśśśśś do do 

ucierania skucierania sk óórek rek 
cytrusowych. Zalecane cytrusowych. Zalecane 

jest wykonanie tych jest wykonanie tych 
czynnoczynno śśśśśśśści tuci tu ŜŜŜŜŜŜŜŜ przed przed 
dodaniem danego dodaniem danego 

sksk łłłłłłłładnika do drinka by adnika do drinka by 
nie tracinie traci łłłłłłłł swego swego 

aromatu.aromatu.



S z u f e l k a   d o   l o d uS z u f e l k a   d o   l o d u

Szufelka do lodu jest Szufelka do lodu jest 
przydatna, gdy trzeba przydatna, gdy trzeba 

nana łłłłłłłłooŜŜŜŜŜŜŜŜyyćććććććć duduŜąŜąŜąŜąŜąŜąŜąŜą iloilo śćśćśćśćśćśćśćść lodu lodu 
do szklanicy do szklanicy 

barmabarma ńńńńńńńńskiej lub skiej lub 
shakera. Szufelka taka shakera. Szufelka taka 
posiada otwory, przez posiada otwory, przez 
ktkt óóre przecieka woda z re przecieka woda z 

roztopionego lodu, roztopionego lodu, 
dzidzięęęęęęęęki czemu ogranicza ki czemu ogranicza 

sisięęęęęęęę rozcirozci ęęęęęęęęczanie koktailuczanie koktailu



K o r e k   z   d o z o w n i k i e mK o r e k   z   d o z o w n i k i e m

Korek z dozownikiem, inaczej dash, Korek z dozownikiem, inaczej dash, 
ss łłłłłłłłuuŜŜŜŜŜŜŜŜy do zatykania butelek nie y do zatykania butelek nie 

posiadajposiadaj ąąąąąąąących dozownika, ktcych dozownika, kt óóry ry 
pozwala na bardziej precyzyjne, a co za pozwala na bardziej precyzyjne, a co za 

tym idzie wygodniejsze nalewanie tym idzie wygodniejsze nalewanie 
mniejszych ilomniejszych ilo śśśśśśśści danego skci danego sk łłłłłłłładnika. adnika. 

SSłłłłłłłłuuŜŜŜŜŜŜŜŜy czasem jako miara (1 dash = 1 ml y czasem jako miara (1 dash = 1 ml 
= 8 do 10 kropli). Sk= 8 do 10 kropli). Sk łłłłłłłłada siada si ęęęęęęęę z czz częśęśęśęśęśęśęśęści ci 
plastikowej o stoplastikowej o sto ŜŜŜŜŜŜŜŜkowym ksztakowym kszta łłłłłłłłcie cie 
umoumo ŜŜŜŜŜŜŜŜliwiajliwiaj ąąąąąąąąccąąąąąąąą dopasowanie sidopasowanie si ęęęęęęęę do do 
śśśśśśśśrednicy butelki oraz dwrednicy butelki oraz dw óóch rurek, ch rurek, 

szerokiej, z ktszerokiej, z kt óórej wyprej wyp łłłłłłłływa skywa sk łłłłłłłładnik i adnik i 
wwęŜęŜęŜęŜęŜęŜęŜęŜszej, ktszej, kt óóra umora umo ŜŜŜŜŜŜŜŜliwia swobodny liwia swobodny 

wypwyp łłłłłłłływ skyw sk łłłłłłłładnika z butadnika z but elki.elki.



Z a k r a p l a c zZ a k r a p l a c z

Zakraplacz sZakraplacz s łłłłłłłłuuŜŜŜŜŜŜŜŜy do y do 
precyzyjnego odmierzania precyzyjnego odmierzania 

danego skdanego sk łłłłłłłładnika w adnika w 
kroplach, najczkroplach, najcz ęśęśęśęśęśęśęśęściej ciej 
wymierzanymi w ten wymierzanymi w ten 

sposspos óób skb sk łłłłłłłładnikami sadnikami s ąąąąąąąą
gorzkie alkohole. gorzkie alkohole. 

Zakraplacz skZakraplacz sk łłłłłłłłada siada si ęęęęęęęę z z 
dd łłłłłłłługiej szklanej lub ugiej szklanej lub 

plastikowej rurki plastikowej rurki 
zwzwęŜęŜęŜęŜęŜęŜęŜęŜajająąąąąąąącej sicej si ęęęęęęęę z jednej z jednej 

strony zastrony za śśśśśśśś z drugiej z drugiej 
zakozakońńńńńńńńczonej gumowczonej gumow ąąąąąąąą

pompkpompk ąąąąąąąą..



O r a z   I n n y   s p r z e tO r a z   I n n y   s p r z e t

�� otwieracz kapsliotwieracz kapsli
�� korkocikorkoci ąąąąąąąąg dg dźźźźźźźźwigowy lub suwakowywigowy lub suwakowy
�� szczypce do loduszczypce do lodu
�� deska do krojeniadeska do krojenia
�� widelczyki dwuzwidelczyki dwuz ęęęęęęęębne do owocbne do owoc óów w 
�� ss łłłłłłłłomkiomki
�� mieszademieszade łłłłłłłłkaka
�� inne elementy dekoracyjne.inne elementy dekoracyjne.



S z k l oS z k l o



�� Kieliszek coctailowy Kieliszek coctailowy –– ma pojemnoma pojemno śćśćśćśćśćśćśćść 100100--250 ml. 250 ml. 
Naczynie o stoNaczynie o sto ŜŜŜŜŜŜŜŜkowym ksztakowym kszta łłłłłłłłcie osadzone na cie osadzone na 
dd łłłłłłłługiej cienkiej nugiej cienkiej n óóŜŜŜŜŜŜŜŜce doskonale nadaje sice doskonale nadaje si ęęęęęęęę do do 
short drinkshort drink óów typu straight up, frappe i frozen. w typu straight up, frappe i frozen. 
Kieliszek ten jest najczKieliszek ten jest najcz ęśęśęśęśęśęśęśęściej kojarzony z martini i ciej kojarzony z martini i 
jest tak nazywany. Przyrzjest tak nazywany. Przyrz ąąąąąąąądza sidza si ęęęęęęęę w nim takie drinki w nim takie drinki 
jak:Tennesse Margarita Speedy Gonzalesjak:Tennesse Margarita Speedy Gonzales

�� Kieliszek do champagna Kieliszek do champagna –– ma pojemnoma pojemno śćśćśćśćśćśćśćść od 150 do od 150 do 
180 ml. Zazwyczaj naczynie o smuk180 ml. Zazwyczaj naczynie o smuk łłłłłłłłym ksztaym kszta łłłłłłłłcie cie 
zwzwęęęęęęęęrzrząąąąąąąąjjąąąąąąąące sice si ęęęęęęęę ku gku g óórze co uniemorze co uniemo ŜŜŜŜŜŜŜŜliwia szybkie liwia szybkie 
wygazowanie, bwygazowanie, b ąąąąąąąąddźźźźźźźź o po pęęęęęęęękatym ksztakatym kszta łłłłłłłłcie. cie. 
Wykorzystywane do drinkWykorzystywane do drink óów gdzie champagne jest w gdzie champagne jest 
gg łłłłłłłłóównym skwnym sk łłłłłłłładnikiem. Przyrzadnikiem. Przyrz ąąąąąąąądza sidza si ęęęęęęęę w nim takie w nim takie 
drinki jak:Red Devil Sdrinki jak:Red Devil S łłłłłłłłoneczny pocaoneczny poca łłłłłłłłunek American unek American 
GloryGlory



�� Kieliszek do koniaku Kieliszek do koniaku –– ma pojemnoma pojemno śćśćśćśćśćśćśćść 100100--150 150 
ml. Naczynie o ksztaml. Naczynie o kszta łłłłłłłłcie tulipana osadzone na cie tulipana osadzone na 
nnóóŜŜŜŜŜŜŜŜce. Dzice. Dzięęęęęęęęki swej budowie idealnie nadaje siki swej budowie idealnie nadaje si ęęęęęęęę
jako kieliszek do degustacji, ktjako kieliszek do degustacji, kt óóry pozwala na ry pozwala na 
swobodne unoszenie siswobodne unoszenie si ęęęęęęęę aromatom ku garomatom ku g óórze.rze.

�� Kieliszek do wina Kieliszek do wina –– ma pojemnoma pojemno śćśćśćśćśćśćśćść, w zale, w zaleŜŜŜŜŜŜŜŜnono śśśśśśśści ci 
od podawanego wina, 100od podawanego wina, 100 --200 ml. Jak nazwa 200 ml. Jak nazwa 
wskazuje serwowane swskazuje serwowane s ąąąąąąąą w nim wina, jak i napoje w nim wina, jak i napoje 
mieszane. Przyrzmieszane. Przyrz ąąąąąąąądza sidza si ęęęęęęęę w nim takie drinki jak: w nim takie drinki jak: 
Special Cobbler Green Vodka Cobbler Calvados Special Cobbler Green Vodka Cobbler Calvados 
RoyalRoyal



�� Kieliszek shot Kieliszek shot –– ma pojemnoma pojemno śćśćśćśćśćśćśćść 30 60 ml. Jest 30 60 ml. Jest 
wwąąąąąąąąskim i prostym kieliszkiem, ktskim i prostym kieliszkiem, kt óóry umory umo ŜŜŜŜŜŜŜŜliwia liwia 
wypicie trunku lub drinka jednym haustem (wypicie trunku lub drinka jednym haustem ( „„ na na 
razraz”” ).Wykorzystywany do serwowania short ).Wykorzystywany do serwowania short 
drinkdrink óów jak shootersy oraz czystej ww jak shootersy oraz czystej w óódki lub dki lub 
tequili. Przyrztequili. Przyrz ąąąąąąąądza sidza si ęęęęęęęę w nim takie drinki w nim takie drinki 
jak:Mexican Itch Bjak:Mexican Itch B --52 #2 Fiesta52 #2 Fiesta

�� Kufel do piwa Kufel do piwa –– ma pojemnoma pojemno śćśćśćśćśćśćśćść 250 250 –– 500 ml. 500 ml. 
DuDuŜŜŜŜŜŜŜŜe naczynie o grubym szkle zazwyczaj z e naczynie o grubym szkle zazwyczaj z 
uchem przeznaczone do piwa, rzadziej do uchem przeznaczone do piwa, rzadziej do 
napojnapoj óów mieszanych.Przyrzw mieszanych.Przyrz ąąąąąąąądza sidza si ęęęęęęęę w nim takie w nim takie 
drinki jak:Beer Martini Campari Beer Smaczne drinki jak:Beer Martini Campari Beer Smaczne 
piwkopiwko



�� Szklanka highballSzklanka highball –– jej pojemnojej pojemno śćśćśćśćśćśćśćść to 200to 200 --300 ml. 300 ml. 
Jest to duJest to du ŜŜŜŜŜŜŜŜa i prosta szklanka o grubym dnie, z a i prosta szklanka o grubym dnie, z 
ktkt óórej pije sirej pije si ęęęęęęęę drinki o tej samej nazwie. Szklankdrinki o tej samej nazwie. Szklank ęęęęęęęę
ttąąąąąąąą nazywa sinazywa si ęęęęęęęę taktakŜŜŜŜŜŜŜŜe colins lub due colins lub du ŜŜŜŜŜŜŜŜy tumbler. y tumbler. 
PrzyrzPrzyrz ąąąąąąąądza sidza si ęęęęęęęę w nim takie drinki jak:Singapore w nim takie drinki jak:Singapore 
Gin Sling Brandy Collins AmbassadorGin Sling Brandy Collins Ambassador

�� Szklanka oldSzklanka old --fashioned fashioned –– ma pojemnoma pojemno śćśćśćśćśćśćśćść 150150--300 300 
ml. Jest to szeroka, prosta szklanka o grubym ml. Jest to szeroka, prosta szklanka o grubym 
dnie. Nazywana takdnie. Nazywana tak ŜŜŜŜŜŜŜŜe rocks (gdye rocks (gdy ŜŜŜŜŜŜŜŜ pije sipije si ęęęęęęęę w nich w nich 
napoje z lodem) lub manapoje z lodem) lub ma łłłłłłłły tumbler. Przyrzy tumbler. Przyrz ąąąąąąąądza sidza si ęęęęęęęę
w nim takie drinki jak:Black Russian caipirissima w nim takie drinki jak:Black Russian caipirissima 
Tequila CalienteTequila Caliente

�� Szklanka Toddy Szklanka Toddy –– ma pojemnoma pojemno śćśćśćśćśćśćśćść 200200--250 ml. Jej 250 ml. Jej 
charakterystyczny ksztacharakterystyczny kszta łłłłłłłłt przypomina wazon t przypomina wazon 
posiadajposiadaj ąąąąąąąący ucho. Produkowana jest z cy ucho. Produkowana jest z 
ŜŜŜŜŜŜŜŜaroodpornego szkaroodpornego szk łłłłłłłła dlatego podawane sa dlatego podawane s ąąąąąąąą w niej w niej 
wszystkie gorwszystkie gor ąąąąąąąące napoje. Przyrzce napoje. Przyrz ąąąąąąąądza sidza si ęęęęęęęę w nim w nim 
takie drinki jak: Stakie drinki jak: S łłłłłłłłodki Anioodki Anio łłłłłłłł Italian Coffee, Franch Italian Coffee, Franch 
CoffeCoffe



S k l a d n i k i S k l a d n i k i 



N i e z b e d n e   s k l a d n i k iN i e z b e d n e   s k l a d n i k i

Aby mAby m óóc przyrzc przyrz ąąąąąąąądzadzaćććććććć jak najwijak najwi ęęęęęęęększksząąąąąąąą iloilo śćśćśćśćśćśćśćść
napojnapoj óów mieszanych nalew mieszanych nale ŜŜŜŜŜŜŜŜy odpowiednio y odpowiednio 

wyposawyposa ŜŜŜŜŜŜŜŜyyćććććććć barek. Barek podstawowy barek. Barek podstawowy 
powinien bypowinien by ćććććććć wyposawyposa ŜŜŜŜŜŜŜŜony w skony w sk łłłłłłłładniki, ktadniki, kt óóre re 

umoumo ŜŜŜŜŜŜŜŜliwiajliwiaj ąąąąąąąą wykonania standardowych wykonania standardowych 
drinkdrink óów. Barek w. Barek śśśśśśśśrednio zaawansowany rednio zaawansowany 
rozszerza morozszerza mo ŜŜŜŜŜŜŜŜliwoliwo śśśśśśśści do przysadzania ci do przysadzania 
bardziej wyrafinowanych koktajli. Zabardziej wyrafinowanych koktajli. Za śśśśśśśś

zaawansowany barek powinien umozaawansowany barek powinien umo ŜŜŜŜŜŜŜŜliwialiwia ćććććććć
zaserwowanie kazaserwowanie ka ŜŜŜŜŜŜŜŜdego napoju mieszanego.dego napoju mieszanego.



B a r e k   p o d s t a w o w yB a r e k   p o d s t a w o w y
�� Mocne alkoholeMocne alkohole -- bourbon whisky, brandy, cognac, tequila blanco, bourbon whisky, brandy, cognac, tequila blanco, 

whisky szkocka, wwhisky szkocka, w óódka czysta, gindka czysta, gin

�� Wina, gorzkie alkohole Wina, gorzkie alkohole -- Dubonnet,angostura bitters,orange bitters, Dubonnet,angostura bitters,orange bitters, 
vermouth bianco, vermouth dry, vermouth rosso, wino mus ujvermouth bianco, vermouth dry, vermouth rosso, wino mus ująąąąąąąącece

�� Likiery Likiery -- apricot brandy, cherry brandy, creme de cacao brown, apricot brandy, cherry brandy, creme de cacao brown, 
creme de cafe, creme de manthe green, curacao orange, c uraco creme de cafe, creme de manthe green, curacao orange, c uraco 
triple sec, Galliano, Jagermeister, Malibutriple sec, Galliano, Jagermeister, Malibu

�� Soki, napoje gazowane, syropy Soki, napoje gazowane, syropy -- cola, ginger ale, lemoncola, ginger ale, lemon --lime soda, lime soda, 
orange bitters, sok ananasowy, sok cytrynowy, sok po maraorange bitters, sok ananasowy, sok cytrynowy, sok po marańńńńńńńńczowy, czowy, 
sok pomidorowy, sok z limony, sok sok pomidorowy, sok z limony, sok ŜŜŜŜŜŜŜŜurawinowy, syrop cukrowy, urawinowy, syrop cukrowy, 
syrop granadine, syrop malinowy, tonik, woda sodowasyrop granadine, syrop malinowy, tonik, woda sodowa

�� Inne dodatki Inne dodatki –– cukier, cytryny, limeta, oliwki zielone, pomaracukier, cytryny, limeta, oliwki zielone, pomara ńńńńńńńńcze, cze, 
sos tabascosos tabasco



B a r e k  s r e d n i o  z a a w a n s o w a n yB a r e k  s r e d n i o  z a a w a n s o w a n y

�� Mocne alkohole Mocne alkohole -- calvados, grappa, rum biacalvados, grappa, rum bia łłłłłłłły, rum ciemny, tequila y, rum ciemny, tequila 
reposado, whiskey irlandzka, whisky kanadyjskareposado, whiskey irlandzka, whisky kanadyjska

�� Wina, gorzkie alkohole Wina, gorzkie alkohole -- Campari, champagne, piwo, porto, sherry Campari, champagne, piwo, porto, sherry 
finofino

�� Likiery Likiery -- amaretto creme de banane, creme de cassis, creme de amaretto creme de banane, creme de cassis, creme de 
mure, curacao blue, Grand Marnier, Maraschoino, melocoton , mure, curacao blue, Grand Marnier, Maraschoino, melocoton , 
PassoaPassoa

�� Soki, napoje gazowane, syropy Soki, napoje gazowane, syropy -- nektar bananowy, sok jabnektar bananowy, sok jab łłłłłłłłkowy, kowy, 
sok z grejpfruta, sok z liczi, sok z mango, syrop cyt rynowy, wodsok z grejpfruta, sok z liczi, sok z mango, syrop cyt rynowy, wod a a 
minarelnaminarelna

�� Inne dodatki Inne dodatki -- cukier brunatny, kawa, keczup, mleko, papryka cukier brunatny, kawa, keczup, mleko, papryka 
ostra (przyprawa), pieprz, sostra (przyprawa), pieprz, s łłłłłłłłodka odka śśśśśśśśmietanka, sos worcestershire, smietanka, sos worcestershire, s óól, l, 
śśśśśśśświewieŜŜŜŜŜŜŜŜa mia mięęęęęęęętata



B a r e k  z a a w a n s o w a n yB a r e k  z a a w a n s o w a n y
�� Mocne alkohole Mocne alkohole -- aquavit, cachaca, genever, gin dry, Jamaica Rum, Ki rsch, aquavit, cachaca, genever, gin dry, Jamaica Rum, Ki rsch, 

Pisco, tequila anejo, rum zPisco, tequila anejo, rum z łłłłłłłłotyoty

�� Wina, gorzkie alkohole Wina, gorzkie alkohole -- Amer Picon, Cynar, Fernet Branca, madeira Amer Picon, Cynar, Fernet Branca, madeira 
malaga, Pernod, Pimm's, Rossi, tokaji, wino biamalaga, Pernod, Pimm's, Rossi, tokaji, wino bia łłłłłłłłe wytrawne, wino czerwone e wytrawne, wino czerwone 
wytrawnewytrawne

�� Likiery Likiery –– Advocaat, anisette, Benedictine, Chartreuse, creme de cacao Advocaat, anisette, Benedictine, Chartreuse, creme de cacao 
white, creme de fraise, creme de framboise, creme d e manthe whitwhite, creme de fraise, creme de framboise, creme d e manthe whit e, e, 
Drambuie, irish cream, Kummel, likier kokosowy, lik ier orzechowyDrambuie, irish cream, Kummel, likier kokosowy, lik ier orzechowy , likier z , likier z 
liczi, manzela verde, Maraschino, Paeach Liqueur, P arfait Amour,liczi, manzela verde, Maraschino, Paeach Liqueur, P arfait Amour, SambucaSambuca

�� Soki, napoje gazowane, syropy Soki, napoje gazowane, syropy -- grapefiuit bitter soda, lemon bitter soda, grapefiuit bitter soda, lemon bitter soda, 
orange bitter soda, sok winogronowy biaorange bitter soda, sok winogronowy bia łłłłłłłły, winogronowy czerwony, z y, winogronowy czerwony, z 
czarnej porzeczki, syrop ananasowy, brzoskwiniowy, jeczarnej porzeczki, syrop ananasowy, brzoskwiniowy, jeŜŜŜŜŜŜŜŜynowy, ynowy, 
migdamigda łłłłłłłłowy, morelowy, truskawkowy, wiowy, morelowy, truskawkowy, wi śśśśśśśśniowy, z czarne porzeczki, z kiwi, z niowy, z czarne porzeczki, z kiwi, z 
mango, z maracuimango, z maracui

�� Inne dodatki Inne dodatki –– ananas, cukier puder, cukier w kostce, cynamon, cze kolada, ananas, cukier puder, cukier w kostce, cynamon, cze kolada, 
gaga łłłłłłłłka muszkatoka muszkato łłłłłłłłowa, goowa, go źźźźźźźździki, herbata, imbir, jaja, kiwi, midziki, herbata, imbir, jaja, kiwi, mi óód pszczeli, sos d pszczeli, sos 
sojowy, sojowy, śśśśśśśśmietanka deserowa, mietanka deserowa, śśśśśśśśmietanka kremowa, truskawkimietanka kremowa, truskawki



K O N I E C  
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